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1.Общие положения

от       27.06.2016

от       29.01.2016

1 . 1 . Настоящая Программа за соблюдением санитарнь1х правил и вьшолнением санитарно-
эпидемических (профилактических) мероприят1й разработана на основании требований статьи
32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом
благополучии населения» и постановлением главного санитарного врача от 13.07.2001 № 18 «О
введениивдействиеСанитарнь1хправил-СП_1.1.1058-01».
1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществление производственного
контро" за соблюдением санитарнь1х правил и выполнением санитарно-эпидемиологических
мероприятий, обязательных для вь1полнения всеми
работниками.
1.3 Организация производственного контроля в ГКОУ РО «Каменская специальная шкоЛа № 15»
возлагается на директора школы.                                                                                                г;`
1. 4. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и безвредности для
человека и среды обитания вредного втшяния факторов производственной среды, путем
должного вьшолнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства,
осуществление санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий, организ ации
и осуществления конкроля за их соблюдением.



1. 5. Общее руководство осущес'1влением производственного контроля за соблюдение
возлагается на директора.
1.6 Необходимые изменения, дополнеш1я в программу производственного контроля вносягся
при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции
старых, других существенных изменениях деятельности юридического лица.
1. 7   Виды деятельности` котоDые осVшествляет обDазователыIая оDганизация:

-Реализация адаптировашых основных общеобразователы1ых программ начального общего,
основного общею образования для лиц с ограниченными возможностями здоровья ( с
умственной отсталостью, с РАС).
- Осуществление присмо'1ра и ухода за учащимися.
- Оказание первичной медико-санитарной помощи в порядке, установленном законодательством
в сфере охраны здоровья.
- Организация и осуществления питания в учреждении в специально отведенном помещении
ш1татнь1мперсоналом.
-реаJшзация 11ро1рамм llрофессионаjlьноl`о обу чения, ада11'1`ированнь1х дш обу чающихся с
ограниченными возможностями здоровья ( с умственной отсталостью)

в!

2. Норядок организации и проведения производственного контроля

2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и вь1полнением
противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее производственный контроль)
осуществляется юридическими лицами и индивидуальными предпринимателями в соответствии
с осуществляемой ими деятельностью по обеспечению контроля за соблюде1шем санитарных
правил и гигиенических нормативов, вь1полнением противоэшдемических (профилактических)
мероприятий).
2.2. Объектами производственного контроля являются: производственные, общественные
помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, инженерные сети и
системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс.
2.3.Производственныйконтрольвключает:

2.3.1. Наличие официально изданных санитаршK правил, систею1 их внедрения и контроля их
реализащп1, методов, методик конкроля факторов в соответствии с осуществляемой
деятельностью.
2. 3. 2 Организация медицинских осмотров.
2. 3. З. КОнтроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, инь1х
документов, подтверждающих качество, реализующейся продукщи.
2. 3. 4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам,
связанным с производственным контролем.
2. 3. 5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и учреждений
государствешюй санитарно-эпидемиологической службы Российской Федерации.
2. 3. 6. Визуальнь1й контроль специалистами за вьшолнением санитарно-эпидемиологических
('профилактических) мероприятий, собjшодением санитарньк правил, разработкой и реализацией
мер, направленш1х на устранение вь1явленшж нарушений.
2. 3. 7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований определяются с
учетом наличия вредных производственных факторов, степени их втшяния на здоровье человека
и среду его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются с привлечением
лаборатории, аккредитованной в установленном порядке

3. Состав программы производственного контроля.
Программа производственного контроля вкт1ючает в себя следующие данные :
3.1. Перечень нормативнь1х актов по санитарному законодательству, требуемых для
осуществления деятельности (п. 6).
3.2. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению
производственного контроля (п. 7)



З.3.Переченьхимическихвеществ,физическихиинь1хфакторов,объектовпроизводственного
контроля,представляощипотенциальнуюопасносъдлячеловекаисредыегообитши(п.8).
3.4.Переченьконтшентаработников,подлежащипрофилак"ческ"медщинскимосмотрам,
профессионально-гигиеншескойподготовкевсоответствиесустшовленнымитребовшЁ(п.9).
3.5.Переченьвозможныхаварийныхситуаций,связашь1хсостановкойпроизводства,
нарушениямитехнологическихпроцессов,иньшсоздающихугрозусанитарно-
эпидемиоTюгическомублагополучиюнаселенияситуаций,привозникновениикоторых
осуществляетсяинформированиенаселения,органовместногосамоуправления,органов,
уполномоченныхосуществjіятьгосударствешйсанитарно-эпидемиологичесийнадзор(п.10).
3.6.Мероприятия,проводимыеприосуществленипроизводственногоконтроля(п.1Ц
3.7.Перечешформучетаиотчетности,установленнойдействующимзаконодательствомпо
вопросам,связаннымсосу1цествлениемпроизводственногоконтроля(п.12)
3.7.Объеминоменклатура,периодичностьлабораторньииинструментаtlьныхисследованийв
организащжпитаншобразовательшиучреждений,учрежденийначальногоисреднего
ПРОфеССИОНаjЪНОГООбРаЗОВаТШШМерокриятие,предусмакривающеобосноваЕшебе3oпасностид"
человекаиокружающейфедыкро№щитехнологиеепроизводсmъкриткриевеебезопасностии
(ши)безвредцос"факторовпроизводственнойиокружающейсредыиразработкаметодовконтрощв
томчислеприхранещтрашс1юртировке,реализащиутиjшващпродукщатакжебезопасности
выгюлнешяработ,оказа1шяуслуг.(п.13).
З.8.Характеристикаусловийразмещенияобъектапитанияиконтроль
ГКОУ РО «Каменская специальная школа № 15»(п. 14)
3.9.Перечешосуществляе~юрицическ"лщомработиуслуг,выщскаемойпродукщатакжевидов
деятельносщпредставляющипотен1щальнуюопасностьдлячеловекаипод1ежащсаЕшарно-
эшемиотюгшескойоценке,сертифшафлицензкрованm.Перечешгщевой1родукщшъкотораяне
догускаетсяприоргаrшзаIщигп4ташядетей.(п.15)

4.Функцииответственныхлицзаосуществлениепроизводственногоконтроля.

4.1.Оказываmпомощьвпроведенииконтроыпособлюдениюработникамииспециалистами
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:е5ыЕЕ::#ЖЧфаоСрЕ:ВпПЁ;ейНсЕЕРй#:д::ьСнОьбжmпg:#деСлаеТ#Же:#'ПРИ
ее сохранность.

$с6лоЁ3#блоитр3виаспюкрLЕеармииифб:зgg€=тЕб#:е%kосф"±s:3:gОзодбе#сеЕ#ин:%Е%Fен#яи
4.7.ИнформироватьФедеральнуюслужбупонадзорувсферезащmlправпотребителейи
благополучиячеловекаомерах,принятыхпоустранениюнарушенийсанитарнь1хправил.
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потребителейиблагополучиячеловекапотерриториальномуотделуРОспотребнадзорапоРостовской области

В   соответствие  с  санитарными  правилами  СП  1.1.1.1058-01  «Организация  ;и  проведение
производственногоконтролязасоблюдениемсанитарныхправиливыполнениемсанитарно~
эпидемиотюгичесних(профилактических)мероприятийюридическоелицо(индивидуаjlьный
предприниматель)    предоставляет   всю    необходимую    информацию    по    организании
производственногоконтроля,заисmючениемшформациипредоставляющейкоммерческую
тайну,определеннуюсуществующимзаконодательствомРоссийскойФедераши



6. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля
факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью:
-   Федеральньй   закон   от   30.03.1999   №   52-ФЗ   «О   санитарно-эпидемиологическом
благополучии населения » ;
-  Федеральный   закон  от  о2.01.2000  №  29-ФЗ   «О  качестве  и  безопасности  пищевых
продуктов»;
-Федеральнь1й закон от  17.09.1998 №  157-Ф3  «Об иммунопрофилактике инфекционных
болезней»;
-  СП  1.1.1058-01 «1.1   Об1ще  вопросы.  Организация  и  проведение  производственного
контроля     за     соблюдением     СанитарньK     правил     и     вьшолнением     санитарно-
противоэпидемических (про филактических) мероприятий. Санитарные правила» ;
-  СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания
и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»;
-   СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические кребования к условиям труда»;
-    СП   3.5.3.3223-14    «Санитарно-эпидемиологические   требования   к   организации   и

проведению дератизационньж мерогіриятий » ;
-    СанПиН  3.5.2.3472-17  «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организйции  и
проведению  дезинсекционных  мероприятий  в  борьбе  с  членистоногими,  имеющими
эпидемиологическое и санитарно-гигиеническое значение»;
-     СанПиН  2.3/2.4.3590-20  «Санитарно-эпидемиологические  требования  к  организации
общественного питания населения»;
-       СанПиН   2.1.3684-21    «Санитарно-эпидемиологические   требования   к   содержанию
территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому
водоснабжению,   атмосферному   воздуху,   почвам,   жилым   помещениям,   эксплуатации
производственных,   общественньк   помещений,   организации   и   проведению   санитарно-
протшоэпидемических (профилактических) мероприятий» ;
-  СанПиН 1.2.3685,21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности
и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»;
-   СанПиН 3.2.3215-14 «Профилактика паразитарных болезней на территории Российской
Федерации»;
-    СанПиН    2.З.2.1324-03 «2.3.2.     Продовольственное    сырье    и    пищевые    продукты.
1 `игие1шческие  требования  к  срокам  годности  и  условиям  хранения  пищевьи  продуктов.
Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы»;
-приказ   от   31.12.2020МинтрудаРоссии     №   988н,   Минздрава  России  №   1420н«Об
утверждении перечня вредных и  (итш)  опасных производственных  факторов  и  работ,  при
вьшолнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при
llос'l`уl1jlении на рабо'L`у и 11ериодические медщинские осмо'1ры»;
-   приказ Минздрава России от 28.01.2021  № 29н  «Об утверждении Порядка проведения
обязательных   предварительных   и   периодических   медицинских   осмотров   работников,
предусмотреннь1х  частью  четвертой  статьи  213  Трудового  кодекса Российской  Федерации,
перечня  медицинских  противопоказаний  к  осуществлению  работ  с  вредными  и  (или)
опаснь1ми  производствеLчными  фактор?ми,  а  также  работам,  при  вьшоjlнеши  которых
проводятся обязатет1ьные предварительные и периодические медицинские осмотры»;
-ТР ТС О21/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
-ТР ТС ОО5/2011 «О безопасности упаковки»;
-ТР ТС ОО7/2011 «О безопаснос" продукции, предназначенной для детей и подростков»;
-ТР ТС О22/2011  «Пищевая ттродукция в части ее маркировки»;
-ТРТСО23/2011«Те2шическийрегламентнасоковуюпродукциюизфруктовиовощёй»;
-ТР ТС О24/2011 «Техническ1й регламент на масложировую продукцию»;
-ТР ТС О25/2012 «О безопасности мебельной продукции»;



-ТР ТС О33/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;
ГОСТ   Р   ИСО   22000-2019.  tСистема   менеджмента   безопасности   пищевой   продукции.

Требованиякорганизациям,участвующимвцеписозданияпищевойпродукци";
ГОСТ  Р  56237-2014  (ИСО  5667-5:2006).  Национальный  стандарт  Российской  Федерации.

Вода питьевая.  Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводных распределительных
системах;

Р  2.2.2006-05.  2.2. Гигиена труда.  Руководство по гигиенической оценке факторов рабочей
средыитрудовогопроцесса.Критерииимассификацияусловийтруда;

СП  60.13330.2016.  Свод  правил.  Отопление,  вентиляция  и  кондиционирование  воздуха.
АктуализированнаяредакцияСНиП41-01-2003;

МУ  №  4425-87 tСанитарно-гигиенический  контроль  систем  вентиляции  производственных
помещений»;

МУ  2.2.4.706-98ЛvlУ  ОТ  РМ  О1-98.  2.2.4.  Физические  факторы  производственной  среды.
Оценка освещения рабочих мест. Методические указания;

НРБ-99/2009.   СанПиН   2.6.1.2523-09.   Нормы   радиационной   безопасности.   СанитарныеI
правила и нормативы;

МР   2.3.6.0233-21  tМетодические   рекомендации   к   организации   общественноге   питания
населения>;

МР 2.4.0179-20 tФекомендации по организации питания обучающихся общеобразовательных
организацийy;

МР     2.4.0180-20    td'одительский     конкроль     за     организацией     горячего     питания     в
об щеобр азов ательных организ ация»;

7.  Перечень  должностных  лиц  (работников),  на  которых  возложены  функции  по
осуществлению производственного контроля:

N9/ Фамилия, имя, отчество Занимаемая должность
пп1

Лещинская Татьяна АнатольевнаЛожаевРусланСтаниславовичЗаикинаСветланаВладимировнаМухаеваМаринаФедоровнаПавленкоОксан=лаевна(диетсестра) директор

23
Зам. директора по АХЧ

Зам. директора по ВР

Зам. директора по УР

4
Ответственные по

Теслина Евгения Егоровна       (кладовщик) питанию
Моисеева Галина Владимировна (повар)КундрюцковаНатальяАлександровна

5
Секретарь

8. Перечень  объектов  производственного  контроля,  представляющих  потенциальную
опасностьдля  человека  и  среды  его  обитания,  в  отношении  которых  необходима
организация  лабораторных исследований,  испытаний:  помещения  пищеблока  и  инь1е

!

Организациялабораторныхисследований(приналичииденежныхсредств):,
помещения.



Уровень пD"а
Помещения, где естьтехнологическоеоборудовашие,системыве-ции

По 2 точки 1 рж в год

Аэроиошый состав
Помещения с оргтех1шюй икощщонерами,

По 3 тот" 1 раз в год
воздуха Iц]инудигельной вен1иляцией,помещеЁдщдетей

9. Неречень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам,
профеСсиональной гигиенической подготовке и аттестации в соответствии с
установленными требованиями

l Профессия Количество
Характер производимых Кратность Кратность \43

работников работ и вредный фактор медосмотра ПОдГОТОВКИ

Педагоги 26

Работы в образовательныхорганизациях

1 раз в год 1 раз в 2 годаПеренапряжение голосовогоаппарата,обусловленноепрофессиональнойдеятельностью

директор 1

Работы в образовательныхорганизациях

1 раз в год 1 раз в 2 года
Зрительнонапряженные работы,свя3аннь1еснепрерывнымслежениемзаэкраномвидеотершала

Заместителидиректорапоуривр
2

Работы в образовательныхорганизацш

1 раз в год 1 раз в 2 года
Зрительнонапряженные раб оты

ЗаместительдиректорапоАхч
1

Работы в образовательныхорганизацшх

1 раз в год 1 раз в 2 годаi;

Подъем и перемещениегрузавручную

Работа, связанная с ьшшечнымнапряжением



ПОказатели Объекг исследования КОЛИЧеСТВОзамеров
Кратностьиселедования (обследования)

Помещения пищеблока'
Микробиологическиеисследованиякробготовьжблюдна

Салаты, слащсие блюда, на1шIщвторыебшода,гарниры,соусы,творожЕые,яичш1е,Овопще
2-3 блюда

I         2 раза в год

соответствие требованиям исследуемого
саш"рногозаконодательства блюда, приема пищиI

Кшорвшость, выходблюдисоответствиехЁескогосоставаблюдрецептуре

Ращон питаЁ
1 1 раз в год

КОJкрОJ1Ь ПРОВ Од"Ойва1щблюд
Третьи бjпода

I      1 блюдо
2разаЁгод         '

Микробиологшескиеисследованиясмывов нанал"есаЁарно-показатетьноймжрофлоры(БГШ)
Объекты 1роизводстве]Ешогоокружения,рукииспецодеждаперсонала

5- 1 0 смывов 1 раз в год          !

Микробиологmескиеисследованиясмывов наналичиевозбудителей Оборудоваше, ш1венгарь вовощехрани1ищахискладаххране1шяовощей,цехе

5-10 смьвов 1 раз в годиерсЁозов обработш овощей

Исследоваш смывов наналичиеяш]гельмшгов
Оборудова1ше, ишенгарь, тара,руки,спецодеждаперсонала,сырыепищевыепрощrкты(рыба,мясо,зелеш)

5 смывов 1 раз в год

Исследовашя Imьевойводь1насоответствиекребовашямсаmарнж
Питьевая вода из разводящейсеJшпомещений:моещштх

2 пробы 1 раз в год
норм, правш игmиенических нормативовпох"шескимимшробиологическ"  (показатеі"столовой и кухошюй посуды;цехах:овощ1юм,холод1юм`горячем,доготовочномвыборошо)

ПОмещения школы
Параметры микрокjшмата(температуравоздуха,скоростьдвижеш

ПОмещенидшдетейирабочие
По 2 точки 2 раза в годэ,'Jвоздуха, относитет1ьнаяв.тIажностъ)       ,места

Уровень освещешости 2 помещеЁ (выборочно) по 3 то- 1 раз в год в темноевремясуток



Главныйбухгалтер
1

Работы в образовательныхорганизациях

1  раз в год 1  раз в 2 года
Зрительнонапряженные работы

Специалисты 3

Работы в образовательныхорганизациях

1 раз в год 1 раз в 2 года
Зрительнонапряженные работы

Медицинскаясестра
1

моп 9
Работы в образовательныхорганизациях

1  раз в год
',€

Работники
4

Работы в образовательных
1  раз в год 1  раз в годпищеблока организациях

10.` Перечень  возможных аварийных  ситуаций,  связаннь1х  с  остановкой  производства,
нарушениямитехнологических      процессов,      инь1х     создающихугрозу      санитарно-
эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых
осуществляется     информирование населения,     органов     местного     самоуправления,
Органов,           уполномоченных            осуществлять гОсударственный            санитарно-
эпидемиологический надзор

Перечень возможнь1х Первоочередные мероприятия, Ответственное
аварийных ситуаций направленные на ликвидацию должностное лицо

пожар
Сообщить в пожарную службу,

Первый обнаружившийвывести людей     в безопасное
место, использовать огнетушители

Перебои в подачеэлектроэнергиивработесистем

Сообщить в соответствующую Зам, директора по АХЧ
водоснабжения,канализации,отопления,печи службу Ложаев Р.С

Нарушение изоляции, Сообщить в соответствующую Зам. директора по АХЧ
обрыв электропроводов службу,заменить электропроводку Ложаев Р.С

другие аварийные СОобщить в соответствующую

директор Лещинская Т.А.

Зам. директора по УРМухаеваМ.Ф.\/

ситуации службу Зам. директора по ВР~uЗаикинаС.В.

Зам.директора по АХЧ



Объект Определяемые ПериодичностьконтроляI лица,проводящиеконтроль НОрма"вная
ФОрмы учета(регистрации)результатов

контроля показатеТш
документацияl контроля•,$

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием
территории, помещений, оборудованш, проведением строительства, реконструкции,
технического переоснащения и ремонтных работ

м-рокJшмат

Температуравоздуха l Ежещев-но

Зам. дкректорапоАхчЛожаевР.С.Мед.сестра

I СП 2.4.3648-20,СанПиН2.3/2.4.3590-20СанПиН
граф-

помещений 1кроветривашш

Частота Журнал учета
1ровекриваЁ 1.2.3685-21

температуры и
помещений Павлешо О.Н. влашости mсшадепищеблока

Освещен-ность
Наличие исостояшеосветигельнш

1 раз в 3дня Зам. дкректорапоАJш
СП 2.4.3648-20

журнал
терриго- криборов визуально-произ-
риипомеще-ний наJ-е'целостность и типлаш Ложаев Р.С. водствешогоконкроля

шум

ншчиеисточЁов пщанатерриторииивпомеще-

Ежемесшно Зам. дкректорапоАхчЛожаевР.С.
СП 2.4.3648-20

Журш резушта-товпроизводствешогоконтроjиз/w7

Условия работыоборудоваш по 1шану Обслуживающая СП 2.4.3648-20,
техобслуж оргашФащ (по гшан
иваIш необхо;щости) техобслуЁаЁ

входюй - шаJшие каящая Зам. директора СП 2.4.3648-20, Журнал учета
контроль документов об поступаю по Ахч ТР ТС ОО7/201 входного



рабочие
Содкржаше

Ежешев-но
Зам. директора по СанПиН Журнал учета- АХЧ Ложаев.Р.С.мед.сестрадеиствующи 2.3/2.4.3590-20,сп2.4.3648-20

растворы веществ расходоваш
дезсредств дезшфицирующи дезсредств

средств Павлешо О.Н.
внутрен-няяОтделкапомеще-нй

Состояние отдеjшl Ежеквар-таUъноl
Зам. директора по 1Пан-графштех1п1ческогообслужшашия журнал
АХЧ Ложаев.Р.С. визуально-гопроюводствешогоконкроля

ПРОиЗводСтвенный контроль организации питания. Контролируемые этапы
технологических операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления

Закуша и1риемка

Качество и

Согласно Ответствеш1е
СанПиП

де-аращ
безопасность свидетеjшства и
поступивши другие документы
гродуктов и о качестве и
Iродовольственног безопасности

v о скрья шануконкроля по гmанию прощгкщгщевои[FсокртII Павленко О.Н.ТеслинаЕ.Е. 2.З/2.4.3590-20

Услови доставки1родук1щкранспортом

скраБка

II Сроки и услови
Согласно

ОтветствеЁ1епогша-ПавленкоО.Н,ТеслинаЕ.Е.

СанПиН отчетхранеЁ гщевой плану
2.3/2.4.3590-201кродук1щ конкроля

Температура ивлzшостьнасшаде

СогласноIшану ОтветствеЁепогша-ПавленкоО.Н.

Журнал учетатемпературыиотносительнойвлаDкности

Температура Журнал учетатемпературыL;;

холодщногооборудова- кокроля
Теслина Е.Е.

Хранение
1щевой
гродукщ
и
1родоволь
ственного
сырья

Пршотов- Соблюдение Согласно Ответственше СанПиН ошет



ление технологи 1шану поша- 2.3/2.4.3590-20-евой кршотовлеЁ конкроля Павттенко О.Н.продукщ бJmд потехнологическимдокуме- Моисеева Г.В.

Поточностьтехнологических
Ответственные Справка

процессов по гша-ПавленкоО. Н.МОисееваГ.В
Тешератураготовнос"б]1юд выбороч-но

отчет

ГотовыебJmда

Суточ" кроба
Ежеднев-ноот Ответственныепо-

С`анШиН Ведомос"кащойпарти Павленко О. Н.МоисееваГ.В. 2.3/2.4.3590-20

дата и времяреализащгиготовыхблюд кащая
Ответствегшепопит-

СанПиН
•,`(ж}рнал

партия Павленко О.Н.МоисееваГ.В 2`З/2.4.3590-20

обрабо-

Содержаше

Ежешев-

Зам. кректора

СанПиН журнал
действующи по Ахч
веществ Ложаев.Р.С.мед.сесща
дезшфшкрующисредствврабочи но 2.3/2.4.3590-20

посущ и-еЕ"ря растворах Павлешо О.Н.
Обработкашшентаряш

Ежешев- мед.сестра СанПиН отчетсъщой готовойIч)ОкукIщ но Пашешо О.Н. 2.3/2.4.3590-20

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников

IГигиеническаяпощотовка IПрохождениеработ-ом I1разв2

мед.сестра СП 2.4.3648-20СанПиН

личшемедицшскиекн-.Ведомостьконтрош

работ--коБ
гшиеническоиаттестащ года Павлешо О.Н.

2.3/2.4.3590-20 своевреме1шостипрохо"еIшмедосмокровигигиеЕшческогообуче-

СостояIшеработЕ-ов
КоjшествоработЁов сшфекциоЁми

Ежедев-но мед.сескра саЕпш Гигиеническрйкрнал(сотруд-)ф/
заболеваними,повреждеЁиКОЯКНЬЖПОкрОВОВ Павленко О.Н. 2.3/2.4.3590-20



ккуСанигар-ноесостояниепомеще-ратностьи        u      Е

зжешев-Л0мам. директора поАJш
П2.4.3648-20,  ;анпинрафж текущеи

ожаевР.С.               82ед.сестраПавлешоО.Н. борки иезшфекшщомещеЕй
ачество текущеИ     нборки .3/2.4.3590-20     :

Ежемесшно,до    зко1ща2021-2022
ам. дкректора по СП 2.4.3648-20, Журнал учета

Кратность инийи АхчЛожаев Р.С.,мед.сестраПавлежоО.Н. СанПиН проведеш
Оборудо- качество 2.3/2.4.3590-20, генфаjlьной
ваrы генфальнойуборки учебногогода-еженедетъно сп3.1/2.4.3598-20 уборки

Санmарнопротивоэпидеhmескийреж-

дезинсекщ

проф-актика-ежедневно
Зам. щректора поАжЛожаевР.С.мед.сестраПавлешоО.Н.

СП 2.4.Зб48-20,СаНПиН3.5.2.3472-17

'tжурналрегистра1щрезуmта-товПРОИЗВОд-

Обследоваше-2разавмесяц.у-чтожеше-понеобход-ости

Спецоргаша-щ

дератизащ

проф-актша-ежещев1ю
Зам. дкректора по

СП 2.4.3648-20,СП3.5.3.3223-141й

АЖ ЛОжаев.Р.С.мед.сестраПавлешоО.Н. ственногоконкроля

Обследова1ше-ежемесячгно.уштожеше-веснойиосешю,понеобход-ости

Спецорганизаци

сани1`ар-
Вывоз ТКО и

2 раза в

Зам. директора по
Федера-шзаконот

журнал
ноесостояние пщевьк отходов АхчЛожаев Р.С.., 24.06,1998 №89-ФЗ,СанПиН регисFращ"резул,Ьтатов

н  Очисткахозяйственой1шощадкр недеJm региональЁ 2.1.3684- кроmводственног
хозяйствешои оператор по 21,СаШиН о контроля
шощащ обраще© с ТКО 3.5.2,3472~17



поступаю оцеше щая Ложаев Р.С.

I

кон1роля товаров
щеипроjкукцииитоваров соответстви(демара1щшисертифжат); партия       l и проJкукIщ•,_з

- соответствиеупаковкиимкрккровкитовара1ребовашямдействующегозаконодательстваинормативов(объем-формащщналичиетекстанарусскомязь1кеит.д.);

- соответствиетоварагшиеническимнормативамисанитаршIмкребованF„чм(наJ-езаIряз-пщвоздухвеществ,ВОЗМОШОСТЬко-тасдезсредствамии т.д.)

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами,
процессами, методиками обучения и воспитания

ре2Е"образова-тельнойдеятель-ности объемобразовательнойнагрузкиобучаюЁся

присоставлеЁипкресмот- l Зам. директора IСП2.4.3648-20,СаШиН1.2,3685-21

РасписаIше
ре расгшса- поур запший (криф
Iш занятий МухаеваМ.Ф. согласовапш)

1 раз внеделю(выборочно)
Зам. дкректорапоурМухаеваМ.Ф. Классный якрнал

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических(профилакгических)мероприятий,санитарнымсодержаниемтерритории,помещений иОбоРУдОВаНИЯ?J'



ПРОИЗвОдСТвеННОГО КОНтРОлЯ.
12.Переченьформучетаиотчетности,установленнойдействующимзаконодательствомпо__  _ _______-L_-,_-^-^  t^,tтLJ.і.тъпттФ_

связашш" с осуществлеЕшем;'         ''        `                    :.       `            ,.`                 '        `

Наименование форм учета иОТЧеТНОСТИ Периодичностьзаполнения Ответственноетіицо
I

Журш1учетатемпературногорежимавхолоди]1ьном
Ежедневно Ответственши по1шаIшПавт1енкоО.Н.ТеслинаЕ.Е

оборудова-

Журналучетатемпературыивлажностивскладски
Ежедневно КладовщикТеслинаЕ.Е

1юмещениях

Журналбракеражаготовой1щевойпродук1ш
Ежедневно Ответствеmlи поnEnaEmПавленюО.Н.кл

Журналбракеражаскоропортящейся(сырой)гщевоиIроjкукIщ
ЕжедневноЕжед1евно адовпщОешш1й по

ВедоRіIОсть контроля за рационом гшания
тветствImа-Павленко О.Н.

Журнал аварийньж сшуаций
по факту Зам. дкректора поАю

Журналучетагриодаирасходадезинфщируюпщсредств по факту Зам. директора поАж1йпо

ГШдеЗШфеЁСТОЛОВОйПосущ1исюловьжкрйоров

Ежедцевно Ответственнь1ша-ПавленкоО.Н,

Журнал конкроля исправности шщевого и холоди]1ьного по фактуЕжещевно Зам. директора поАхчОтветствегш1йпоImагпm

оборудовашя на шщеблоке

Ж}рналF`онтролясанитарногосостояшяпомещений,
оборудовани и кух.ш1вентаря Павт1енко О.Н.

В едомость контро]и своевремешости прохождешямедосмокровигии61ншескогообучеzш
по факту медработ-ПавленкоО.Н.

Журнал ежедневно1`о осмотраработшишов,занятыхизготовлешем продукщш1 общественногогшашяиработ1шов,непосредствешокошактируюпщспищевойкродукцией,втомчислескродовоjп,ственшмськрьем,нанаjшчиегнойш1ковьизаболевашйкошрукиоткрытыхповерхностейтела,1ризнаковшфекщош1жзаболеваний(гигиешческIйжурнал)
Ежещевно МедработшПавленкоО.Н.#й



13.Объем и номенклатура, периодичность лабораторных и инструментальных
иселедований в организациях питания образовательных учреждений, учреждений

начального и среднего профессионаjlьного образования. Мероприятие,
предусматривающиеобоснованиебезопасностидлнчеловекаиокружающейсредыпродукциии

технологии ее производства, критериев ее безопасности и (или) безвредности факторов
производственной и окружающей средь1 и разработка методов контроля, в том числе при
хРаI1ении,транспортировКе,реализациииутилизациипродукщ,атаКжебезопасноСти

вьшошения работ, оказания услуг.

13.1.  Кон1роль  качес"а  и  безопасноо1и  поступающ  1щевых  1родуктов,  IIродовоjЬственного
сьрья.

Виды контроля РеаTшзаIщя периодщн лща, Формы учела
ость 1ровошще фегистра1щ)

КОНТРОЛЯ кокроль результатовкон1ролядеклараLщ

Контроіъ за 1 іроверка подли1шости и каждая Кладовпщ
соответствием действиI`еjп,ности чкрез пар" ответственныйзаработув свидетельства идругиедокуменгы
технологического внешние реестры -
щ]Оцесса дейс"ующей демарани о Ф1ис«меркурийD} о качестве ибезопасности1родук1щ.скр"ф-ат
нормативной и соответствии  - реес'1р
текЁеской Росаккредигащ -
докумеша1щ ветеринарныесо1кроводпельныедокумешы-ВЕТИС«мфкурий».Сертифша"

КОнроль соответствия ' Сравнеие марккровкй и кащая I кJ"овнцж IСертифшатil

вщов и наименовай данных из пар" Теслина Е.Е.

посту1швшей товаросопровофельной
продукщ к "ртщ докуме-и
укжашой втоваросогроводительнойдокумешации требоваЁ конкракm

кошроJъ СраЕшеше наименоваш каэщая кладовщ
Намашая,контракт1ринашежности 1родукщ и товаро- пар"I тесJша Е.Е.

1родукщш к партии, сопроводигельной
указашой в товаро-|::::ВеОшдИ±шной докумешации

Кошроль соответстви Сравнение состояш каждая кладовщ
Конкрактскр"фшат(упаковки и марккровки упаковки и марккровки парти! Теслина Е.Е(

товара требоваЁ товара требоваЁм
сшитарш1х грави71 и сашарньи прави71 и
'L`е-чесJ" 'іехниLіескmL реі `jіамен'L`ов

регламешов в соотве'гствии с



шструк1щей
В изуальный кон1роль Осуществлеше конкроля кащая кhадовщ-

Вшуальныйза отсутствием явных в соответствии с партия          ! тесJша Е.Е
признаков шскрукцией по контроль                 I
недоброкачествешости органолептической оценке
продукции доброкачествешостипоступающихпродуктов

13.2. Производствеш1ый контрот1ь Iи этапах технологшеского процесса.
ВЩЫ КОНТРО" Реализа1щя периощн

ость
лща,

провод"е
Формы учета
Фегистращи)

' ' I   кокроJи і        контроль і     результатов     |контроля

Контроль за Конкроль заказчша и

при директор

Техкарты, ТТК
соответс"ием учредщеля 1ри и т.п.`7
технологического разработке техЁески
1роцесса действующей документов составлеш Лещинская Т. А.
НОРМа'ШJ3НОй И J1

техЁескойдокумешащ докумен1`ов

Конкрош за Плакаты и наглядные
ЕжедцевноI

Ответственный Виуальшй
соблюдешем пособи в по гшаншо, контроль(
поточности 1роизводственных диетсескратехнологическогопроцесса-блок-схемы помеще- Павлешо О.Н.
Определение конгролыпж крршических точек и нормируемьк показателей
Хранениескоропортще Кон1роль Фоков и ежедневно Кладовщш

Журн"учета
йся1щевой щ]одук1щ условий храшения тесJша Е.Е.
и продовольстве1шогосьц)ья    1 IщевойкрОкуіmЩ

Ко1проль температуры и ежешевно кладовщ Журнал учета
влажности Im складе Теслша Е.Е. температуры иотноситешнойвлашости

Конкроль температуры ежеднев1ю   I Отвmтвешшй Журнал учетыхолодшного по гIшанIm темпqатурыоборудова- Теслина Е.Е.диетсескраПавлешоОН

Пршотовлеше Соблюдение технологии канфIй
IОтветствеЁй IВизуаjъный

холодных закусок из пршотовлени блюд по технологич по Ёанию
сырых овощей технологическInd картам еский 1щю1 Павлешо О.Н. контроjъ

Контроль обработки повар
Визуальныйконтроjьсьрьн овощей Моисеева Г.В.

Пршотовление издешй СобТподение технологии КанфIйтех Ответствешый
Вmуальньйиз мяса и рыбы 1кршотовлени бТпод по нологшеск по 1шаню

технологическим ийLш Павлешо О.Н. контрольт,докуме- поварМоисеева Г.В.

Конкроль достаточной повар 'JW7термопщ

термической обработи(конкрольтемпературы втолщебJmд) Моисеева Г.В.



Обработка посуды и С одержание действующи Ежещевно медработ-ПавленкоО.Н. журнал
mешаря веществдезшфицирующисредствврабочи

аство ахОбработка инвентаря щсьц}ойгоювойпродукщш
Ежедневно

диетсестраПавлешоО.Н.поварМоисееваГ.В.кухош1ь1йабот-
журнал

I_
13.3.Контролькачестваибезопасностиготовой1родук1ш.

Реализащ периодщ лица, ФОрмы учетаВфI контроля
Ост'ь проводше ф€тистрации)

конкроля конIроJп'кладовщтесJI-Е.Е. результатовкооляжнал

Конкроль С облюдение ш1струкщш1 каждаяпартия уржнал
органолешической по оргаЁеской оцеIше
показателей при пищевьк продуктов, не
кащой 1риемке требующейкулшарной
1родук1щ нетребующейкулшарнойобработки обработки

Криткри готовности в Использоваше кафmехнологическ Ответственньшпоша- урIжнал
u термометров с щгпом длятехнологическои ийщ- Павлешо О.Н.докумеша1щи - измерения тем1кратуры

темпкратура внукри внукри бjшод, а таше
готовых изделий, наружной температуры
Общая температура щ>ихранеЁивьщачеГОТОВОйПРОдУК1Щ готовой шщ

Лабораторшй отбор кроб Jщ Ежеюартал Медщшскиработ-ПавлежоО.Н. ур

КОНТРОJШ ГОТОВОй 11роведеш ьно
продукщ по мжробиологшеского
микробиологшесв" анализа в
показателям аккредитовашоилабоатоии

13.4.     Контро]1ь     за    хранешем    транспортировкой,     реа]шацией    пищевых    1родуктов    и

Вид конкроля Реатшза1щ[  осооеш1ости, вари".L'ыПроверкаусловийсодержани и   эксплуатащш
Наjшчие   спеIщаjЕно   кредцазначешого   иjш
спещально    оборудовашого    трансгюртногосредства. спе1щального транс1юрта.Проверкасобт1юдение1равш1 товарного  соседстваииешсе1шщевьиоктов.

Собjlюдеше 1равила товарного соседства притов
транспортировке пщевьж    о|Сашгарноесодфжа1ше    транспоршогоседства.

Обследование  услов1й  содкржашяседства. ансгюртного

Наjшчие   шчной   меди1щской   к1шжки   у Проверка личЕп,1х медшщнскж кЕпжек.
водиге"    (экспедигора)    с    отме"ами    о
своевремешом       охожде1ш1    медшщски



ОСМОТРОВ.
Соблюдение       условIй       транспортировки Фотофиксапщ
(температура,   влажность)   д]1я   каждого   вида
пшlевьы   продуктов,   для   скоропортящихся
1кродуктов    -    наличие    охлаждаемого    им
изотермического транспорта.
Контроль  за  соблюдением  кроков  и услоый Монигоринг температурного режима с фикса1щей в
хранени продуктов  (темпфатурный режим в спеіщальном журнале.
складских помещениях).
Оценка загруже1шости складских помещешЩ Паспортизация    складских помещений   и   учет
объем          работающего          холодиіюного поступающего 1щевого ськрья.
оборудовашя      количеству      кринимаемых
скоропортящихся,   особо   скоропортящиеся  и
замороже1шых продуктов.
Кон1роіш  за соблюде1шем  правила  товарного Визуа]шный кошроль собТподения 1равип товарного
соседства. соседства при хранении пищевьк проЕЕZктов.
Напич ие           измфител1,ных           криборов Оснащение  за  счет  учредителей  обраЗовательной
(термометры, психометры) , оргашашщ.

13.5.кон Оль за саЁа но-техническим состояшем помещешй и обо доваш.

|      Виыконкро"
Реализащ пкриодщн лща' Формы учета

ость провоjишще (регистращ)
конкроля ко1кроль результатовкоЕкроJш

СаЁарно-техническое Кон1ротш и приведегше в
2 раза в год

Зам. директора

Визуальньй
состояние   помещений соответствие требованиям по Ахч
и оборудовапш норматив1ши      1кравовьж Ложаев Р.С.

жтов ОтветствешшйпогIианиюПавлешоО.Н. коIкроJIьж№нал

НаТшие саЕшарно- Контроль и 1криведение  в 1 раз в год Зам. дкректора Заявка
теЁеского соответствие кребованиям поJш
оборудоваш в нормативньщокуменюв Ложаев Р.С.
достаточном Ответс;твеншй
коIшестве по IшанmПавле1шоО.Н

Кон1роль                    за КонIроTIь учредигелями за

1

Зам. директора

1

соответствием   объема оснащением 11ищеблока и поАж
и             ассорт"ента соответствием               его Ложаев Р.С.I
вырабатываемой         и количеству пи1`аюпщпсся и
реализуемойпродук1щирасстановкетехнологическогоОбОРУдоВаП"ПОХОдУ'==Ц:J:::ТеСКого мощости столовой.I

Контроль     санигарно- В   зоне   ответствешюсти в Зам. директкра
тех1шеского учреди1елей     и     самих соответств по Ахч
со стоя1пш           систем Образователышх ис Ложаев Р.С.!I
водоснабже1шя           и организаций. правшами

| канализацш.II эксшцrатаци

журнал
Акт готовности
пIколь1 к
навi;алууч.года

LJ

Техническое  состоя1ше в Зам. директора журнал
технологического, соответств по Ахч



ХОJIОдИЛЬНОГО                 И иис Ложаев Р.С.
ТОРГОВО- правшами
технологического эксплуатац
оборудования. ии
Наличие  условIй  дгш Ежедневно Зам. директора журнал
соблюде"      1равш по Ахч
личной            гшиеш[(душевые,санузIшI,раковинывцехаэьмьшо,полотенцаит.п.). Ложаев Р.С.

13.6. Кон1роль за санигарш1м состоя1шем помещешй и оборудования.
Виды контро" Реализащ Периодично лща, Формы учета

сть 1кроводше (регискрации)
контроля контроJъ резэі€льтатовко1проля

КОНЩ)ОJ1Ь За

ИсшоjБзовzше с,редств

Ежедневно Медрщшский журнш
содержашем работ-к
1щеблока: Ответственный
производствешъ1х, по питапm
склацских и подсобньKпомещений,оборудовапшишвенгаря. Павленко О.Н.

Кошроль засоб]mдениемсаЕшарно-

1ротивоэпидемическог экспресс-диагностики
о реж"а m качества уборки и
1роизводстве: режимамытъяидезшфек1щ(санитарнаяобработка)помещений,оборудова1шя,шшентаря,условияхране-ииспользованимоюшщидезшфекциошшжсредств. дезшфекции.

Лабораторше договор с 1 раз в год Зам. дкректора журЕ-Ё,;7
исследовани смывов с а"редщовашюй по Ахч
оборудоваЕни, мЕкробио,тюгшеской Ложаев Р.С.         I
инве1паря, посуды(кухоннойистоловой),атакжесмывовсрукиспецодежш1дляобъективнойоцешиісанитарного  і лабораторией.



содержаЁ иэффектшностикрово"ойдезшфек1щ- не реже1рававгодоЛР2.3.6.023З-21).

Инструментальшй Наличие термометра для Ежедневно Ответственный журналы
кон1роль температуры Iюмерешш темпкратуры за пита1ше
вод1 в моечш1хвашах. воды. Павлешо О.Н.

провфка Нормы обеспечегш Ежешевно Зам. дкректора журналы•,`i
обеспече1шости шентарем, по Ахч
уборочным ценкратшзованшй выбор Ложаев Р.С.
швентарем, моющIп4и средств дезшф екшщ Ответстве1шый
и дезшфиікрующ" моющи]ь шструкщш. по питанm
средствами и усгіовийхранешш,наличиязашасадезшфикрующисредств'-разделеЕшяуборочногоЁентаряпоназначе1шоиегомаркровка,правш1ьностъучетадезшфекциошшKработвкрофшактическ"целяхнаобъект. Павле1жо О.11

Контро]ш за и Акт ввода в эксmуатащпо в Зам. директора я№нал
эксшуатацией бактфщщднойустановки соответстви по Ахч
бактерищщЁ ламп ~ ипи облучателя в журнале исо Ложаев Р.С.
ПОРЯдоК И t{Регист'рации и контроля срок"и Ответственный
пФиощность в МУ бактершщщной экслпуата1щ по пшанию
2.3.975-00«Пр"енешеультрафиолетовогобактершщногоизлучеЕ"шобе3заражшаЁвоздушнойсреф1помещенийорганизацийпищевой,1кромышлешостц,    , установки». и Павленко О.Н   I

о бществе1шого 1шгания
и торговjш
продовольственными

13.7. Контроль за состоянием производственной средьL
Вф1 КОНкро" реашащ Периодично лица, ФОрй учета

сть 1роводяще фегискращ)
контротш контроль результатов



Проведение
лабораторньж             и
шскрументальых
исследований             и
mмереIшй  вредных  и
опасньж
1роизводствеш1ь1х
фжторов   на  рабочи
местах                            с
установле1шыми
саЕшарнь"и
гравшами:

-   за        содержанием
вредных  веществ  в
воздухе        рабочей
среды;

-   за    микроклиматом
Iроmводственных
помещений;

-за
производствегшым

ом и виб а1щей.

укредитеJ-
образоватешньш
организащй   на   основе
ценIраjшвованного  заказа
услуг по лабораторному и
шструментальному
исследова1шо параметров
производствешой среды.

1 раз в год Зам. директора
по Ахч
Ложаев Р.С.

Заявка

1З.8. Ко       льличнойгшиеныиоб   е1шпе  сонала.Вш1кооля
нтрКошрошзанаjшие Реализацияп периодщо лща, Формы учета

стъ 1кроводяпще Фегистращ)конкроля конкроль резу.тштатовкооля
мупфсоналаличньымедицинскихкнижек.Конкрольз роверка              личныхмедшщшскихкнижеку 1 раз в год МедпщскийработникПавлешоО.Н. журнш

асвоевременнымпрохощением чет             1крохоэщде1шямедuпшскихосмокровm 1 раз в год Мешпщскийработник журнш
бумажном               и/и1и Павлешо О.Н.гредвариельных,   1рипоступлени,ипериодическKмеjЁскихобследований,произведешемгшиешескогообешпесонала.Конкрользанаjш электронном носигеляху

иемдостаточного чет специальнои одеж:дыисредствдj]ямьітьяи 1 раз в год Зам. директорапоАхч Заявка`г:?

количества         чистойсаЕшарнойи(или) дезшфек1щ рук.  Нормы Ложаев Р.С.обеспечеш,          выбор Ответственш1йпогшанmспещаjшной   одеяф, эффективш1х        федств,
средств  дпя  мытъя  идезшекщук.Ежещевшйосмокррабошшовиналичие ценкрализация заказа.РегистрациежедIеыых Павлешо О.Н

Ежедневпо Медищский журщтосмотров в гmиеническом работ-ГНОЁКОВЫХзаболеванийкожи журнале      -      п.      2. 22.СанПиН2.3/2.4.3590-20. О"етственныйпопитанию



и                   открытыхповФхностейтела,признаковЕшфекщошIьKзаболеванй.Термометрия. Павлешо О.Н.

Обуче1ше персонаjи. допоjпшешно: по      мере Меzщшщский
тестиров ание,         он.пайн необход"o работник
шструктаm сти Ответственныйпо1шап-ПавленкоО.Н.

14.Характеристика условий размещения объекта питания
ГКОУ РО «Каменская специальная школа № 15»

Название объе[па 111кольная столовая
Адрес Г.Каменск-Шахтинский ул.Кирова д. 70
Размещение объекта Столовая размещена на территории школы
Холодное водоснабжение Централизованное
Горячее водоснабжение Установлен водонагреватель
Отопление Централизованное
Вентиляция Естественная
Освещение Комбинированное

іабор           производственных и

Пищеблок, холодньй, горячий и разделочнь1й цеха,
кладовая, обеденнь1й зал с учетом площадью 127,6]м2дистанцина60посадочнжмест

вспомогательных помещений
дос"вка продуктов Автотранспорт поставщика

Контролuр_уgтся:

~Микробиологические показатели качества и безопасности продукюв, готовьж блюд, воды;
-ПОлнота и правильность ведения и оформления соо'1ветственной документации
-Качество мытья посуды;
-Условия и сроки кранения продуктов;
-Исправность холодильного и техноло1шеского оборудования;
-Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмо'1ров;
-дезин фицируюшие мероприятия ;
-,Санmарноесостояниестоловой;
-Соотвстствис нриготавливасмых блюд утвсрждснного мсню;
-Наличие технологических документов ;

i=Е:РеЧвеLiШОвТСГ=::jLГ=LЕЩОпМL#Ё\iLСЛУГ.o::i#еМЁЩЁЖ=':
подuежащих санитарно-эпидемиопогической ощенке, сертификащIи, лицензированию:

1 5 . 1 . Перече1ш услуг Iри оргаЕпюащи г1игашы детей:



- оогашватIия гоіэячего пигания;
- пигание детей с окрашIченными возможнос'гями здоровья;
- оргашва1щя дополнигеjlьного питани;
15 .2. Технико-технологические карты.
15.3. Сред1есуточные наборы 1щевой продук1щI для организации гшгания детей от 7 до 11 лет
(в не'гго г, мл, на 1 ребенка завтрак. С`огласно СанШШ 2,3#,4.3590-20«Санитаргю-э1щемиологические
требованш к оргашвации общественного 11игани mселени») и детей от 7 до 1 1 лет(в не'1то г, шь на
1  ребенка  обед)летей  12  лет  и  старше(в  брутю  г,  мщ  m  1  ребенка  завтрак  и  обед.  Согласно
постановлени  крави1ельс'1ва РО  №   282 от 24.04.2014 г,`.

Наименование '          масса (60% о'г су'і`Очной нОрмы)           '
Завтрак 25% норма Завтрак Норма завтрака
обед 35% согласно согласно и обеда согласно

сапин сапин постановления
2.3/2.4.3590- 2.3/2.4.3590- 1щавительства РО

20 20 .МQ   2\82 от24.04.2014г.

1 день 7rl 1 лет 7 лет и старше
Хлеб пшеничный 90 37 120

Жеб ржаной 48 - 90
мука 9 4 21

Крупы, бобовые, макаронные изделия 27 11 -

Макаронные изделия 9 4 -

итого: 36 1s 45
Кондитерские изделия 6 6 15

творог 30 25 42
сахар 18 7 45
какао 0,6 0,6 1,2

чай 0,6 0,6 0,12
Кофейнь1й напиток 1,2 1,2 2,4
сыр 6 6 7,2
Масло сливочное 18 7 30
Колбасные издетшя 9 4 15

Молоко, кисломолочные продукты 270 210 330
Сметана 6 4 6
яйцо 0,6 0.6 0.6
Овощи/зелень/консервация 168 70 282
Субпродукты(печень, язык, сердце) 18 18 -

соки 120 50 120

Фрукты сухие 9 4 9мсо 42 17 63
птица 21 9 42
Рыба (филе),сеjъдь 35 15 66
Масло растительное 9 4 10,8

соль 1,8 0,75 4,8
Картофель 112 47 24D
Фрукты 111 46 150
специи 1,2 0,5 1,2

дрожжи 0,12 - 1



15.1 Перечень пищевой продукции, которая не допускае" при организации питания детей.

N"п Наименование пиiцевой продукщ
123 Пшцевая 1іродукщш без марккровки и (ипи) с истекшими q]оками годности и (шш)

признажами недоброкачествешюсти.
Пищевая продукци, не соответствующая требованиям технических ре1ламешов
Таможешюго союза.
Мясо сельскохозяйствешъ1х жIшотнш и пгищы, рыба, не грошедще ветер"рно-
сани1`арную экспертизу.

4 Субпрокукты, кроме говяжып[ печени, языка, сердца.
5 Непотрошеная mща.
6 Мясо щших животных.
7 Яйца и мясо водоплавающих 1тгиц.
8 Яйца с загрязнешой и (или) повреждешой скорлупой, а также яйца из хозяйств,

неблагополучных по сальмонеллезам.
9 Консфвы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", баши с ржавчшой,деформированные.

10 Кру1Iа,мука,сухофрукты,загрязненныеразшчшми1р"есямии]шзараженныейбарными
врещеJ-и.

11 Пщевая продукщIя домашнего (не промышлешого) юготовлешя.
12 Кремовые кондIперские изделия (пкрожные и торты).
13 Зельцы, mдели из мясной обрезщ диафраI`мы; рулеты из мякоти го]юв, кровяные и ливерныеколбасы,заливныебшода(мясныеирыбные),студщфоршмакизсельш.

1415 Мажароны по-флотски (с фаршем), макароны с рублень" яйцом.
Творог из непастеризованного молока, фляжньй творог, фляжщ7ю сметану без термическойобработки.

16 Простокваша - "самоквас".
1718 Грибы и продукты (ку]1инарные изделия), из швE пршотовле1пъ1е.

квас.
19 Соки концентрировашые диф фузио1шые.

2021 Молоко и молочная продукщш из хозяйств, неблагопощ7ч1шх по заболеваемости
продуктmных сельскохозяйственных животньщ а также не прошедшая первичную обработку
и пастеризащю.Сщэокопченыемясные гастрономические mделия и колбасы.

22 Бjюда, изготовлешше из мяса, птшщ, рыбы (кроме соленой), не прошедши те1шовуюобработку.

23 Масло растительное 1ильмовое, рапсовое, кокосовое, хлошовое.
24 Жареные во фритюре 1щевая продукщя и продукщя общественного пшашя
25 Уксус, горчща, хрен, перец острьiй (красный, черый).
26 Острые соусы, кетчупы, майонез.
2728 Овощи и фрукты консервировашше, содержащие уксуЬ.

Кофе натуральный; тонизирующие нашmси (в том числе энергетические)
29 КулинарЕые,гидрогешзкроваш1ыемаслаижкры,маргарш(кромевыпе=ки).
30 Ядро абр1шосовой косточкщ арахис.
31 Газированые нагштки; газироваш1ая вода гштьевая.                                                                         |
32 Молочная продукщи и мороженое на основе растительш1х жиров.
33 Жевательная резгша.
34 Кумыс, кисломолочная гродукщя с содержанием этанола (более о, 5 %).
35 Карамель, в том числе леденцовая.
36 Холодные нашпки и морсы (без тершшеской обработки) из гшодово-ягодщого сырьй.
37 Окрошки и холод1ые супы.                                                                                       `J
38 Яишщ-глазушя.
39 Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.



40 Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быс    ого п  иготовления.Картофельныеикукурузныечипсы,снеки.и_-4.14243

зделия из рубленного мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в условияхпалаточноголагеря.Сыркитворожные;изделиятворожныеболее9%жирности.МОлокоимолочныенапиткистерилизованныеменее2,5%иболее3,5%жирности;кисломолочныенапиткименее2,5%иболее3,5%жирности.г

4445I

отовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые через буфеты.
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